
DomaineDhommé
675route deChemillé 49290CHALONNES SURLOIRE

Leterroir :
Cépage:Pineau d̓Aunis
Sol : Sablo-Argileux
Sous-sol: Schiste brunet quartz
Âgedes vignes : 30-50ans
Rendement : 30hl/ha
Exposition Est Sud-Est

La technique :
Macération semi-carbonique
Filtration surterre
Degréalcoolique :11°
Acidité totale :3,20g/L
SO2total : 52mg/l
Nombredebouteilles produites : 2400

Cépageindigènemaisconfidentiel duValde
Loireappelé autrefois CheninNoir. Issudʼunevigne
de faibleproduction.Vinifiéenvendangeentière.

Ladégustation:Roberubisaffirmée.
Arômesfruités et complexesenrichis de
caractèresépicéset poivréstrès
reconnaissableset atypiques.

Lesaccordsmetset vins :Viandes
blanches, légumesdusoleil, charcuterie et
fromagesdoux.Peut sedéguster
légèrement frais pendant les beauxjours.

Service : 12-14°C,àdégusterdansles3ans.
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