FICHE TECHNIQUE

Vin Pétillant Houblonné
Chateau Gaillard

Le Labo d)t(e la Manuf
( !

Ce joli chenin vendangé et vinifié
avec macération par Chateau
Gaillard a rejoint les cuves de la
Manufacture de Biéres pour y
étre houblonné & cru deux fois
(on parle de DDH) avec du Citra et

Embouteillé au
146 avenue
du 8 mai 1945
86000 Poitiers.

RAPPORTEZ-MOI
POUR REEMPLOI

Vol - 75cL

du Nelson Sauvin. Le résultat est
frais, vif et aromatique ; avec un
bel équilibre entre le raisin et le
houblon. Il trouvera parfaitement

sa place a I'apéritif ou a table ou VIN PETILLANT HOUBLONNE

les deux!
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Origine : vignes plantées en 2020 a Messemé (Vienne - FRANCE)
Cépage : Chenin Blanc

Nature des cultures :

Vignes conduites en Agriculture Biologique avec usage de pratiques biodynamiques
(application des préparations 500 et 501 ainsi que de nombreuses tisanes a base de
plantes).

Vendanges manuelles plut6t tardives, courant du mois d’octobre.

Vinification :

Eraflage puis macération des raisins avec des fleurs fraiches de houblons en baste
italienne pendant 10 jours. Fermentation naturelle.

Pressurage a faible pression dans un pressoir horizontal.

Elevage sur lies de courte durée (2 mois).

Mise en bouteille : ajout de 5 grammes/L de sucres pour une seconde fermentation en
bouteilles. Prise de mousse avec les levures naturelles.
Aucun dégorgement, vin non-filtré.

Expression :

Couleur or blanc, Iégérement trouble.

Bulles fines avec grande persistance.

Nez incroyablement fin aux notes houblonnées, de litchi, pétale de rose blance.

Bouche fraiche avec des arébmes de péche blanche et la suavité des biéres IPA..

Bonne acidité , bel équilibre en bouche. Vin pétillant trés rafraichissant.

Vous retrouverez dans ce vin tout le travail mené en biodynamie avec la préservation du
fruit originel du chenin blanc et I'exaltation des notes houblonnées a travers la minéralité
de nos terroirs jurassiques.

A consommer sans modération....




