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Vin de France

Cepages 85% gamay 15% Cot

Sols argilo-siliceux et bournais plus limoneux
Expositioncoteaux sud du Cher et plateau en surplomb

Age des vignesde 25 ans en moyenne.
Viticulture

Conduitede la vigne: Taille a baguette guyot simple, 8 a 10yeux par cep

Culture: Vigne travaillée en agriculture biologique.

Stratégie: Enherbement naturel du sol et labour un rang sur deux, Une année sur deux
Rendementsde 35 hL/ha en moyenne

Vendangesmanuelles en grappes entiéres triées

Vinification
Vinification en grappesentiéres, foulage léger a 'encuvage puis pigeage léger tout les trois jours
sur 104 12 jours de macération.
Fermentation a basse température et élevage en cuve dans nos caves en tuffeau.
Titre alcoomeétrique de 12,5% vol.

Service
A dégusteravec apéritif, charcuterie, volailles, poisson grillé. Egalement sur un dessert chocolaté.
Garde de 7 ans, Servira 14- 16°C.
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